
LILITH
Ispirata alle classiche Ale americane, questa birra di colore ambrato carico e dalla 
schiuma persistente, mette subito in mostra il suo carattere, esibendo già al naso 

pungenti note agrumate e resinose tipiche del luppolo Cascade. 
In bocca un trionfo di caramello con un netto finale amarognolo.

Alta fermentazione
GGradi alcolici 5,5% alc

STOUT (Birra a rotazione - Spillata a pompa)
Birra nera dai riflessi rossastri e schiuma color nocciola, ispirata alle stout inglesi. 
Il caffè, la liquirizia e i malti tosati fanno da padroni sia nell’aroma che nel gusto. 
Alta fermentazione
Gradi alcolici 4,7% alc

BRUTON DI BRUTON
Birra chiara, opalescente, di basso tenore alcolico, dagli aromi 
erbaceo floreali tipici delle varietà nobili dei luppoli tedeschi. 
Il corpo leggero e l'aroma delicato la rendono una birra 
piacevolmente beverina.
Alta fermentazione
GGradi alcolici 5,5% alc

VIA EMILIA
Elegante birra a bassa fermentazione, dal colore giallo dorato e 
perlage fine. La sapiente luppolatura in cottura e in maturazione 
conferisce un profumo floreale e leggermente erbaceo con sentore di 
miele d’acacia. In bocca la nota finale amara e secca la rende 

estremamente beverina e dissetante.
Bassa fermentazioneBassa fermentazione

SALLY BROWN (Birra a rotazione - Spillata a pompa)
Birra ad alta fermentazione di colore ebano scuro. Nata da un’interpretazione delle 
celebri stout irlandesi e porter inglesi, questa birra regala profumi di caffè d’orzo e fava 

di cacao e un sapore leggermente affumicato con sentori caramellati.
Alta fermentazione

Gradi alcolici  4,8 % vol.

A.F.O. (Ale For Obsessed)
Birra isipirata alle pale ale americane dal colore ramato intenso e pieno. La generosa e 
sapiente luppolatura (utilizzati 9 luppoli differenti, di cui 3 americani) le conferiscono 
profumi agrumati (pompelmo, mandarino) e di frutta esotica e un sapore amaro e 
rinfrescante con leggere note tostate.
Alta fermentazione
GGradi alcolici  5,2% vol.
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